TYDENNI MENU

Tyden: 6. 7. — 10. 7. 2026

PONDELI

Statni svatek

UTERY

Polévka: Zeleninovy bors¢

Menu 1: Gril mix kufeci a vepfové, sazené vejce, americké brambory, kari mayo

Menu 2: Pecené krati kostky na zelening, bazalkova tarhoria, susena rajcata

Menu 3: Spikovana vepiova kyta po znojemsku, dusena ryze

Menu 4: Salat s ¢erstvym syrem, merunkami a jahodami, ofechy, bylinkova zalivka, toast
Menu 5: Smazeny uzeny eidam, varené brambory, tatarska omacka

STREDA

Polévka: Mexickd s masem, lusténinami a zeleninou

Menu 1: Pecené kufe na zeleniné a slaning, duSena ryze, tfeSfiovy kompot

Menu 2: Cikanska veprova pecené (paprika, slanina, rajCe, cibule, okurek), vafené brambory
Menu 3: Veprova licka se svickovou omackou, karlovarsky knedlik, brusinky

Menu 4: Bramborovy buft gulas, majoranka, chléb

Menu 5: Recky zeleninovy salat s fetou, olivy, ervena cibulka, oregano, jogurtova zalivka, toast

CTVRTEK

Polévka: Brokolicovy krém, ope€ena slanina, zemlové krutony

Menu 1: Kureci zavitek (mozzarella, suSena Sunka, nakladana raj¢ata, bazalka), t€stovinova ryze

Menu 2: Pecena sekana s uzenym syrem, bramborova kase, sterilovany okurek

Menu 3: Fish & Chips (smazena ryba v tésticku, bramborové platky), cesnekova majonéza

Menu 4: Pappardelle s omackou z pecenych paprik, olivy, fuet, kapary, tymian

Menu 5: Zeleninovy salat s kozim syrem, viSné marinované v portském, ofechy, medova zalivka, krutony

PATEK

Polévka: Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, nudlemi a masem

Menu 1: Livance se slanym karamelem, ovocem a tvarohem

Menu 2: Smazeny veprovy fizek, Stouchané brambory s cibulkou a slaninou, zelny salatek
Menu 3: Fleky s uzenym masem a zeleninou, nakladana zelenina

Menu 4: Pecené rybi karbanatky, restovana zelenina, vafené brambory, koprovy jogurt
Menu 5: Indicka zeleninova ryze s tempehem, lusténinami a volskym okem, koriandr

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Smazené hovézi fizecky ,Porthaus"”, videnisky bramborovy salat se zeleninou a vejcem
Dezert: 3ks mix kolacku (tvaroh, povidla, mak)

Napoj: 0,51 Levandulové limonada s matou

Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa s malinami a ¢okoladou

Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubefak® z pekarny Klasek

Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femesiného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel
ZA CELY NAS TYM OBEDY 0D ZACHA VAM PREJEME DOBROU CHUT. @ +420737236737 [ info@obedyodzacha.cz
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.

Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



