TYDENNI MENU

Tyden: 5. 10. — 9. 10. 2026

PONDELI

Polévka: Zeleninovy bor$¢ s masem a zakysanou smetanou 49,- (1,7,9)
Menu 1: Pecené kufe a la bazant, duSena ryze, tfeSnovy kompot 145,- 1,9
Menu 2: Steak z kotlety, fazolky se slaninou, steakové hranolky, kaparova majonéza 145,- (1,3,7,10)
Menu 3: Hamburska vepfova kyta na smetané, houskovy knedlik 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Smazena gouda se Sunkou, vafené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
Menu 5: Zeleninovy salat s mozzarellou a susenymi rajéaty, quinoa, kukufice, bazalkova majonéza, toast  145,- (1,3,7)
UTERY

Polévka: Brokolicovy krém, opecena slanina, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci steak tandoori, pe¢ena cuketa, paprika, fenykl, kuskus, kustovnice, vyhonky 145,- 1,9
Menu 2: Veprové kotletky na houbovém rizotu, pazitka, lanyzovy olej, parmazan 145,- (1,7,9)
Menu 3: Dlouze pe€ena veprova licka na ¢erveném viné, kofenovka, slanina, Spenat, bramborové pyré 145,- (1,7,9)
Menu 4: Salat s cizrnovym falafelem, avokado, dyné, cuketa, cherry rajcata, rukola, jogurt s chia, krutony ~ 145,- (1,3,7)
Menu 5: Pappardelle s krémem z peceného lilku a Cesneku, feta, konfitovana rajéatka, oregano, pinie 145,- (1,3,7,8)
STREDA

Polévka: Kulajda s vejcem, houbami a koprem 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci zavitek (Sunka, brokolice, mrkev, gouda), divoka ryze, seminka 145,- (1,7,9)
Menu 2: Smazeny holandsky fizek, bramborova kase, nakladany okurek 145,- 1,3,7)
Menu 3: Trhana kachna hoisin, zelenina, pak choi, sezam, koriandr, arasidy, vyhonky, vaje¢né nudle 145,- (1,3,6,9,11)
Menu 4: Bucatini s raj¢aty, salsiccia, pancettou a artyéoky, bazalka, parmazan 145,- (1,3,7)

Menu 5: Indické zeleninové kari s tofu a ¢ernou ¢ockou, granatové jablko, keSu, koriandr, jasminova ryze  145,- (1,7,8,9,11)

CTVRTEK

Polévka: Slepi¢i vyvar s masem, zeleninou a vaje¢nou sedlinou 49,- (1,3,9)
Menu 1: Grilované kufeci prso, omacka z pe€enych paprik, bramborové noky s restovanou cibulkou 145,- (1,3,7,9)
Menu 2: Veproveé srbskeé rizoto, strouhand gouda, ¢alamada 145,- (1,7,9)
Menu 3: Cocka na kyselo s uzenym masem a vejcem, cibulka, sterilovany okurek, chléb 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Téstovinovy salat s kufecim masem, suSena raj¢ata, hrasek, mrkev, bylinky, jogurt 145,- (1,3,7)
Menu 5: Iv?epa po burgundsku, kofenovka, Zampiony, vafené brambory s maslem a jarni cibulkou 145,- (1,7,9)
PATEK

Polévka: Mrkvovo — dynovy krém s pomeranéem a kokosovym mlékem, seminka, chilli 49,- (1,7,9)
Menu 1: Smetanova krupi€na kase, ovoce, liskové ofechy, granola, granko, maslo, mata 145,- (1,7,8)
Menu 2: Smazené kufeci Gordon bleu, vafené brambory s maslem, okurkovy salat 145,- (1,3,7)
Menu 3: Veprovy svratecky gula$ ( paprika, slanina, zampiony), bramboracky 145,- (1,3,9)
Menu 4: Zapecené brambory s uzenym masem, zeleninou a hraskem, zelny salat s koprem 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Zeleninovy salat s hovézi Sunkou, vejcem a syrem, olivy, kienova majonéza, toast 145,- (1,3,7,10)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Hovézi burger, hermelin, ervené zeli, slanina, brusinkové mayo, cibulka, okurky, BBQ, hranolky  195,- (1,3,7)
Dezert: Frgal tvaroh/povidla 69,- (1,3,7)
Napoj: 0,51 Pomerancovy dZus s rakytnikem 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy Misa s ¢okoladou a Oreo suSenkami 59,- a,7)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 4ks Kanci klobasa z uzenarstvi Hlavinka (cca 600g) 219,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



