TYDENNI MENU

Tyden: 29. 6. — 3. 7. 2026

PONDELI

Polévka: Zelhacka s paprikou, klobasou a bramborem 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci prso na zampionech, dusena ryze 145,- 1,9
Menu 2: Veprovy stroganoff, zampiony, okurky, smetana, bramboracky 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Salat s prSutem a vafenym vejcem, quinoa, meruriky, polnicek, chilli mayo, toast 145,- (1,3,7,10)
Menu 4: Smazena gouda se Sunkou, vafené brambory, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
Menu 5: Pappardelle s pe¢enou paprikou, cuketou a cesnekem, bazalka, mandle, parmazan 145,- (1,3,7,8)
UTERY

Polévka: Kufeci Tom Yum se zeleninou a ryZovymi nudlemi, sezam, cibulka, koriandr 49,- (1,6,9,11)
Menu 1: Kriti steak saltimbocca, brokolice, kvétak, karotka, basmati ryze 145,- 1,9
Menu 2: Peceny karbanatek, brusinkova omacka, vafené brambory s maslem 145,- (1,7,9)
Menu 3: Poke Bowl s kufecim, zelenina, sojové boby, avokado, chilli, vyhonky, jasminova ryze, zalivka 145,- (1,6,112)
Menu 4: Bucatini s rukolovym pestem, pancettou a chilli, glazované kapusti¢ky, baby Spenat, parmazan 145,- (1,3,7)
Menu 5: Zeleninové le€o, sazena vejce, varené brambory s jarni cibulkou 145,- (1,3,7,9)
STREDA

Polévka: Gulasovka 49,- 1,9
Menu 1: Marinovany kureci steak, grilovana zelenina s bazalkovym pestem, pe¢ené bramburky 145,- (1,9,10)
Menu 2: Veprova jatra na cibulce, majoranka, duSena ryZe, nakladany okurek 145,- (1,9
Menu 3: Salat se smazenymi kufecimi stripsy, olivy, €ervena cibulka, pepfova majonéza 145,- (1,3,7,10)
Menu 4: Tagliatelle s tomatovou omackou a trhanym kufecim, ¢esnek, kapary, bazalka, parmazan 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Zeleninové kari s tofu a €ernou ¢ockou, kokosové miéko, koriandr, keSu, basmati ryze 145,- (1,7,8,9)
CTVRTEK

Polévka: Cibulac¢ka s uzenym masem a chlebovymi krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kriti pe¢ené, mladé bazalkové zeli, slanina, brambory grenaille 145,- 1,9
Menu 2: Peceny hovézi platek, Cesnekova omacka, smazena cibulka, steakové hranolky 145,- (1,7,9)
Menu 3: Saléat s drlibezim masem, raj¢atky a opecenou cuketou, cibulka, cizrna, balkansky syr, zalivka, toast145,- (1,3,7,10)
Menu 4: Spagety s hraskovym krémem a maslovou $unkou, vyhonky, bazalka, strouhana mozzarella 145,- (1,3,7)
Menu 5: Safranové rizoto s hfibky, kofenovka, €esnek, Spenat, pinie, tymianovy olej, parmazan 145,- (1,7,8,9)
PATEK

Polévka: Zeleninova s pohankou a bylinkami 49,- (1,9)
Menu 1: Bramborové placky s povidly, makem a rumovymi Svestkami 145,- (1,3,7)
Menu 2: Smazené kufeci Cordon bleu, vafené brambory s maslem, michany salatek 145,- (1,3,7)
Menu 3: Pecena ryba se zazvorem, sojovka, kopr, zelenina, cibulka, chilli, arasidy, ryZové nudle 145,-(1,3,4,5,6,9,11)
Menu 4: Cocka na kyselo, sazené vejce, klobas, sterilovany okurek, chléb 145,- (1,3,7)
Menu 5: Salat s grilovanym syrem, rukola, ofechy, lesni ovoce, Svestkova zalivka s chilli, toast 145,- (1,3,7,8)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Filirované kachni prso, smetanovo-batatové pyré, restovana zelenina, meruriky, sés z portského  195,- (1,7,9)
Dezert: 3ks mix kolacku (tvaroh, povidla, mak) 69,- (1,3,7)
Napoj: 0,51 Ananasova limonada s matou 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa s jahodami a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 265,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



