
 

  Týden: 29. 6. – 3. 7. 2026 
 

 

Polévka: Zelňačka s paprikou, klobásou a bramborem 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Kuřecí prso na žampionech, dušená rýže 145,- (1,9) 

Menu 2: Vepřový stroganoff, žampiony, okurky, smetana, bramboráčky 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Salát s pršutem a vařeným vejcem, quinoa, meruňky, polníček, chilli mayo, toast 145,- (1,3,7,10) 
Menu 4: Smažená gouda se šunkou, vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 
Menu 5: Pappardelle s pečenou paprikou, cuketou a česnekem, bazalka, mandle, parmazán 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

Polévka: Kuřecí Tom Yum se zeleninou a rýžovými nudlemi, sezam, cibulka, koriandr 49,- (1,6,9,11) 

Menu 1: Krůtí steak saltimbocca, brokolice, květák, karotka, basmati rýže 145,- (1,9) 

Menu 2: Pečený karbanátek, brusinková omáčka, vařené brambory s máslem 145,- (1,7,9) 
Menu 3: Poke Bowl s kuřecím, zelenina, sójové boby, avokádo, chilli, výhonky, jasmínová rýže, zálivka 145,- (1,6,11) 
Menu 4: Bucatini s rukolovým pestem, pancettou a chilli, glazované kapustičky, baby špenát, parmazán 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Zeleninové lečo, sázená vejce, vařené brambory s jarní cibulkou 145,- (1,3,7,9) 

 

 

 

Polévka: Gulášovka 49,- (1,9) 

Menu 1: Marinovaný kuřecí steak, grilovaná zelenina s bazalkovým pestem, pečené brambůrky 145,- (1,9,10) 

Menu 2: Vepřová játra na cibulce, majoránka, dušená rýže, nakládaný okurek 145,- (1,9) 
Menu 3: Salát se smaženými kuřecími stripsy, olivy, červená cibulka, pepřová majonéza 145,- (1,3,7,10) 
Menu 4: Tagliatelle s tomatovou omáčkou a trhaným kuřecím, česnek, kapary, bazalka, parmazán 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Zeleninové kari s tofu a černou čočkou, kokosové mléko, koriandr, kešu, basmati rýže 145,- (1,7,8,9) 

 

 

 

Polévka: Cibulačka s uzeným masem a chlebovými krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Krůtí pečeně, mladé bazalkové zelí, slanina, brambory grenaille 145,- (1,9) 

Menu 2: Pečený hovězí plátek, česneková omáčka, smažená cibulka, steakové hranolky 145,- (1,7,9) 
Menu 3: Salát s drůbežím masem, rajčátky a opečenou cuketou, cibulka, cizrna, balkánský sýr, zálivka, toast145,- (1,3,7,10) 
Menu 4: Špagety s hráškovým krémem a máslovou šunkou, výhonky, bazalka, strouhaná mozzarella 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Šafránové rizoto s hříbky, kořenovka, česnek, špenát, pinie, tymiánový olej, parmazán 145,- (1,7,8,9) 

 

 

 

Polévka: Zeleninová s pohankou a bylinkami 49,- (1,9) 

Menu 1: Bramborové placky s povidly, mákem a rumovými švestkami 145,- (1,3,7) 

Menu 2: Smažené kuřecí Cordon bleu, vařené brambory s máslem, míchaný salátek 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Pečená ryba se zázvorem, sójovka, kopr, zelenina, cibulka, chilli, arašídy, rýžové nudle 145,-(1,3,4,5,6,9,11) 
Menu 4: Čočka na kyselo, sázené vejce, klobás, sterilovaný okurek, chléb 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Salát s grilovaným sýrem, rukola, ořechy, lesní ovoce, švestková zálivka s chilli, toast 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

TN 1: Filírované kachní prso, smetanovo-batátové pyré, restovaná zelenina, meruňky, sós z portského 195,- (1,7,9) 
Dezert: 3ks mix koláčků (tvaroh, povidla, mák) 69,- (1,3,7) 

Nápoj: 0,5l Ananasová limonáda s mátou 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s jahodami a čokoládou 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 1kg Špekáčky z uzenářství Hlavinka 265,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 

 


