TYDENNI MENU

Tyden: 28. 9. — 2. 10. 2026

PONDELI
Statni svéatek
UTERY
Polévka: Kapustova s masem, rajcaty a klobaskou 49,- (1,9)
Menu 1: Kufeci prso, araSidova omacka Satay, kokosové mléko, brokolice, mrkev, cuketa, bataty 145,- (1,5,6,7)
Menu 2: Dus$ené kruti na slaniné s houbami a kofenovou zeleninou, basmati ryze 145,- 1,9
Menu 3: Pecené veprové koleno na majorance, hrachové pyré, konfitovany ¢esnek, restovana cibulka, chléb145,- (1,3,7)
Menu 4: Zeleninovy salat s fetou a avokadem, cherry raj¢ata, rukola, polni¢ek, seminka, chia jogurt, toast  145,- (1,3,7)
Menu 5: Smazeny uzeny eidam, varené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
STREDA
Polévka: Gulasovka 49,- 1,9
Menu 1: Asijské kufeci nudlicky, zelenina, ¢erna houba, koriandr, keSu, vyhonky, ryzové knedli¢ky 145,- (1,6,8,9,11)
Menu 2: Sekana se slaninou, parkem, vejcem a okurkou, bramborova kase 145,- (1,3,7)
Menu 3: Dlouze pecené hovézi, kfenova omacka, Karlovarsky knedlik 145, - (1,3,7)
Menu 4: Bulgurovy salat se zeleninou, krdtim prsem a quinoou, olivy, vyhonky, bylinky 145,- (1,10)
Menu 5: Spagety s dyfiovym krémem, feta, karamelizované kapusti¢ky, karotka baby $penat, pinie 145,- (1,3,7,8)
CTVRTEK
Polévka: Hovézi vyvar s masem, zeleninou a tyrolskymi knedlicky 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Grilovana kufeci stehynka, restovana cuketa, paprika a cibule, pe€ené grenaille s uzenou paprikou 145,- (1,9,10)
Menu 2: Smazena veprova jatra, bramborovy salat s hraskem a pazitkou 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Zeleninovy salat s kufecimi filatky v bylinkové strouhance, ¢ervena cibulka, olivy, kari mayo, toast 145,- (1,3,7)
Menu 4: Tagliatelle s masovym ragu s raj€aty, slaninou a pe€enou cizrnou, parmazan 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Rizoto z ¢ervené fepy, modry syr, vilasské ofechy, tymian 145,- (1,7,8)
PATEK
Polévka: Hraskovy krém, opecena slanina, zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Ryzovy nakyp s jablky, tvarohem, rozinkami a mandlemi 145,- (1,3,7,8)
Menu 2: Smazeny vepiovy fizek, Stouchané brambory s cibulkou a Spekem, nakladany okurek 145,- (1,3,7)
Menu 3: Pecena kufeci kfidla Hoisin, vaje¢né nudle se zeleninou, séjové boby, sezam, jarni cibulka, chilli ~ 145,- (1,3,6,9,11)
Menu 4: Bramborové knedle plnéné skvarky, dusené Cervené zeli, cibulka 145,- 1,3)
Menu 5: Zeleninovy salat s grilovanym hermelinem, suSené Svestky, polni¢ek, ofechy, cibulovy dzem, toast 145,- (1,3,7,8)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Konfitované kachni stehno, dusené Cervené zeli, bramborovy knedlik, cibulka 195,- (1,3,7)
Dezert: 3ks rumovych kolackl (tvaroh, ofech, povidla) 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Pomerancovy dZus s rakytnikem 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy Misa s ¢okoladou a Oreo suSenkami 59,- (1,6,7)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 4209 Debrecinskeé grilovaci cigaro z uzenarstvi Hlavinka 149,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- (1)
ZA CELY NAS TYM UBEDY UD ZACHA VAM PREJEME DUBRUU CHUT @ +420737236737 [ info@obedyodzacha.cz @& www.obedyodzacha.cz

Gramdze: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a prilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. Mléko, 8. Skor'dpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mékkysi



