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TYDENNI MENU

Tyden: 21. 4. — 25. 4. 2025

Statni svatek

Zeleninovy borS¢ s uzenym masem
Kufeci smetanové rizoto s jarni zeleninou a medvédim ¢esnekem, Mozzarella

Vepfovy kotlet marinovany v hrubozrnné hof¢ici, cibulové krouzky, Stouchané brambory s cibulkou

Hovézi gulas, cibulka, houskovy knedlik
Smazena Gouda se Sunkou, vafené brambory, tatarska omacka

Listovy salat, polnicek, kedluben, kefikova rajéata, Feta, feficha, vejce, pekany, celozrnné krutony

Bramborovy krém s medvédim ¢esnekem, opecena slanina, krutony

Pecené kufeci prsicko, smetanova hliva, kvétak, brokolice, hraSkova ryze

Veprové nudlicky Hoisin, bambusové vyhonky, zelenina, kedu, ryZové nudle, koriandr
Smazeny karbanatek s Nivou, vafené brambory s maslem, Sopsky salat

Zeleninovy salat s lososem, quinoa, granat, vyhonky, koprovy dresing, toast

Spagety s pestem z ernych oliv, nakladana rajéata, artyoky, rukola, Grana Padano

Masovy vyvar se zeleninou a vaje¢nou sedlinou s medvédim Eesnekem

Kriti pec¢ené na slaniné, brynzova kolinka, kapusticky, ofechy

Veprovy steak, Eedarova omacka, sazené vejce, jalapefios, smazené bramborové platky
Smazené kureci palicky v Panco strouhance, medova omacka, chilli, sezam, zeleninova ryze
Boloriské lasagne

Pappardelle, pesto z medvédiho Eesneku, hrasek, Spenat, karotka, Feta, mandle

Drabezi kaldoun s masem a nudlemi

Bramborové knedliky pInéné merurikami, skoficova strouhanka, maslo
Smazeny veprovy fizek, vafené brambory s pazitkou, nakladany okurek

Kureci rolka se Spenatem, hraskem a karotkou, syrova omacka, téstoviny fusilli
Zapec€ené brambory s uzenym masem, sterilovany salatek

Asijské zeleninové nudle, tofu, vejce, sdjové boby, vyhonky, araSidy
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ZA CELY NAS TYM OBEDY 0D ZACHA VAM PREJEME DOBROU CHUT.

Pecena veprova zebra BBQ, kfenova hofc€ice, sterilovana zelenina, chléb z Klasku
Pavlova s lemon curd a ovocem z cukrarny ,, A na chut “

0,5l Kopfivova limonada s medem a citronem

150g Tvarohovy MiSa se slanym karamelem, araSidy a Cokoladou

1ks 900g Rucné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek

1kg Spekagky z uzenarstvi Hlavinka

12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova boravka, kokos / marakuja)

12ks Dorty (liskovy ofisek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



