TYDENNI MENU

Tyden: 19. 5. — 23. 5. 2025

PONDELI

Polévka: ValaSska kyselica s zampiony a masem 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci steak Tandoori, kvétak, suSené ovoce, koriandr, keSu, jasminova ryze 135,- (1,8,9,10)
Menu 2: Veprové nudli¢ky, paprika, pérek, kukufice, Zampiony, chilli, bramboracky 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Hovézi gulas s cibulkou, houskovy knedlik 135,- (1,3,7,9)
Menu 4: Salat s kufecim masem, quinoa, fedkvi¢ky, kukufice, medova zalivka, toast 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: Smazeny kvétak, vareny brambor, tatarska omacka 135,- (1,3,7,9,10)
UTERY

Polévka: Hovézi vyvar s masem a kapanim 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci zavitek s chfestem, Spenatem a parmazanem, maslové brambory 135,- (1,7,9,10)
Menu 2: Steak z kotlety, sazené vejce, slaninoveé ragu, bramborové krokety, Coleslaw 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Zivariska vepiova peéené (paprika, klobasa, cibule), Specle 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Kriti jatra na cibulce, duSena ryze, cornichons 135,- (1,9
Menu 5: Bucatini, smetanova houbova omacka, suSena raj¢ata, bazalka, parmazan 135,- (1,3,7)
STREDA

Polévka: Cibulacka s uzenym masem a paprikou, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci stehenni steak, karotka a hrasek, bylinkové maslo, bramborova kase 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 2: Asijsky bucek Hoisin, sweet chilli, shiitake, cibulka, jasminova ryze, sezam 135,- (1,6,7,9,11)
Menu 3: Pecené ¢evabgici, hoficova omacka, cibulka, varené brambory 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Mandlové rizoto s chorizem, karotka, tymian, Grana Padano 135,- (1,7,9,)
Menu 5: Recky salat s Fetou, olivy, dervena cibulka, oregano, jogurt, toast 135,- (1,3,7,9)
CTVRTEK

Polévka: Masovy krém s Eernou ¢ockou, Zzemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Indické zZluté kari s rybou, kokosové mléko, seminka, basmati ryze 135,- (1,4,7,9,11)
Menu 2: Smazeny karbanatek s nivou, bramborova kase, nakladané okurky 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Vepfova panenka sous — vide, omacka z pecenych paprik, Grenaille 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Rimsky salat, cherry, rukola, cizrnovy falafel, avokado, vyhonky, sezam, citronova zalivka, toast 135,- (1,3,7,10,11)
Menu 5: Spagety s pestem ze su$enych rajéat, olivy, bazalka, parmazan 135,- (1,3,7)
PATEK

Polévka: Fazolova polévka s uzeninou 49,- (1,7,9)
Menu 1: Tvarohové knedli€ky s ovocem, prazeny kokos, ¢okoladovy krém 135,- (1,3,7)
Menu 2: Kruti fize¢ky, bramborova kase, merunkovy kompot 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Hrachova kase, uzené maso, restovana cibulka, sterilovany okurek, femeslny chléb 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 4: Kufeci prso, syrova omacka, zeleny chrest, kukufi¢né livance 135,- (1,3,7,9,10)
Menu 5: Zeleninova ryze, tempeh, zastfené vejce, seminka, kesu 135,- (1,3,7,8,9,11)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Peceny roastbeef, pepfova omacka, chiest, slanina, bramboroveé rosti 179,- (1,3,7,9,10)
Dezert: Draci ovoce cheesecake z cukrarny ,, A na chut’ “ 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Malinovéa limonada 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy Misa s borlivkami a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 240,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femesliného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 70,- 1)
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova bortvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



