
 

  Týden: 19. 5. – 23. 5. 2025 
 

 

Polévka: Valašská kyselica s žampiony a masem 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Kuřecí steak Tandoori, květák, sušené ovoce, koriandr, kešu, jasmínová rýže 135,- (1,8,9,10) 

Menu 2: Vepřové nudličky, paprika, pórek, kukuřice, žampiony, chilli, bramboráčky 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Hovězí guláš s cibulkou, houskový knedlík 135,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Salát s kuřecím masem, quinoa, ředkvičky, kukuřice, medová zálivka, toast 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: Smažený květák, vařený brambor, tatarská omáčka 135,- (1,3,7,9,10) 

 

 

 

Polévka: Hovězí vývar s masem a kapáním  49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Kuřecí závitek s chřestem, špenátem a parmazánem, máslové brambory 135,- (1,7,9,10) 

Menu 2: Steak z kotlety, sázené vejce, slaninové ragú, bramborové krokety, Coleslaw 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Živáňská vepřová pečeně (paprika, klobása, cibule), špecle 135,- (1,3,7,9,10) 

Menu 4: Krůtí játra na cibulce, dušená rýže, cornichons 135,- (1,9) 

Menu 5: Bucatini, smetanová houbová omáčka, sušená rajčata, bazalka, parmazán 135,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Cibulačka s uzeným masem a paprikou, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Kuřecí stehenní steak, karotka a hrášek, bylinkové máslo, bramborová kaše 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 2: Asijský bůček Hoisin, sweet chilli, shiitake, cibulka, jasmínová rýže, sezam 135,- (1,6,7,9,11) 
Menu 3: Pečené čevabčiči, hořčicová omáčka, cibulka, vařené brambory 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 4: Mandlové rizoto s chorizem, karotka, tymián, Grana Padano 135,- (1,7,9,) 
Menu 5: Řecký salát s Fetou, olivy, červená cibulka, oregano, jogurt, toast 135,- (1,3,7,9) 
 

 

 

Polévka: Masový krém s černou čočkou, žemlové krutony 49,- (1,3,7,9) 
Menu 1: Indické žluté kari s rybou, kokosové mléko, semínka, basmati rýže 135,- (1,4,7,9,11) 

Menu 2: Smažený karbanátek s nivou, bramborová kaše, nakládané okurky 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Vepřová panenka sous – vide, omáčka z pečených paprik, Grenaille 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 4: Římský salát, cherry, rukola, cizrnový falafel, avokádo, výhonky, sezam, citronová zálivka, toast 135,- (1,3,7,10,11) 
Menu 5: Špagety s pestem ze sušených rajčat, olivy, bazalka, parmazán 135,- (1,3,7) 
 

 

 

Polévka: Fazolová polévka s uzeninou 49,- (1,7,9) 

Menu 1: Tvarohové knedlíčky s ovocem, pražený kokos, čokoládový krém 135,- (1,3,7) 

Menu 2: Krůtí řízečky, bramborová kaše, meruňkový kompot  135,- (1,3,7,9,10) 

Menu 3: Hrachová kaše, uzené maso, restovaná cibulka, sterilovaný okurek, řemeslný chléb 135,- (1,3,7,9,10) 

Menu 4: Kuřecí prso, sýrová omáčka, zelený chřest, kukuřičné lívance 135,- (1,3,7,9,10) 
Menu 5: Zeleninová rýže, tempeh, zastřené vejce, semínka, kešu 135,- (1,3,7,8,9,11) 
 

 

 

TN 1: Pečený roastbeef, pepřová omáčka, chřest, slanina, bramborové rösti 179,- (1,3,7,9,10) 
Dezert: Dračí ovoce cheesecake z cukrárny „ A na chuť “ 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Malinová limonáda 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s borůvkami a čokoládou 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 1kg Špekáčky z uzenářství Hlavinka 240,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 70,- (1) 
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1000,- (1,3,7,8) 
 12ks Dorty (lískový oříšek, mrkváč se skořicí, čoko ovoce, mandle / malina) 1100,- (1,3,7,8) 


