TYDENNI MENU

Tyden: 18. 5. — 22. 5. 2026

PONDELI

Polévka: Rajcatova se zeleninou, ernou ¢ockou a bazalkou 49,- 1,9
Menu 1: Kurfeci steak, krémova bylinkova omacka, téstovinova ryze 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 2: Marinovany veprovy kotlet, Cesnekova omacka, cibulové krouzky, mackané brambory s maslem  145,- (1,7,9,10)
Menu 3: Viderisky hovézi gulas, cibulka, feferonka, houskovy knedlik 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Zeleninovy salat s fetou a suSenou Sunkou, kefikova raj¢ata, rukola, bazalka, pinie, zalivka, toast 145,- (1,3,7,8,10)
Menu 5: Smazena syrova jehla (gouda, niva, hermelin), vafené brambory, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Polévka: Hovézi vyvar s masem, jatrovymi knedlicky a nudlemi 49,- (1,3,9)
Menu 1: Kriti steak, smetanova omacka s zampiony, pazitka, karotka, varené brambory 145,- (1,7,9)
Menu 2: Pecena krkovice po selsku, cibulky, Cesnek, kapusti¢ky, slanina, Specle 145,- (1,3,7,9)
Menu 3: Veprovy Spanélsky ptacek, duSena ryze 145,- (1,3,9,10)
Menu 4: Zeleninovy salat s cizrnovym falafelem, avokado, rukola, bylinky, jogurt s chia, celozrnné krutony 145,- (1,3,7)
Menu 5: Téstoviny chitarra, ricottovy krém s bazalkou, baby Spenat, pistacie, grana padano 145,- (1,3,7,8)
STREDA

Polévka: Frankfurtska s parkem 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci nudlicky Tom Yum, kosové mléko, zelenina, €erna houba, cibulka, chilli, ryZové nudle 145,- (1,6,7,9,11)
Menu 2: Gril mix kufeci a vepfové, sazené vejce, smazené bramborové platky, kari mayo 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Smazeny holandsky Fizek, bramborova kase, zelny salat 145,- (1,3,7)
Menu 4: Tagliatelle s pe¢enym kritim s rajéaty, olivy, oregano, ¢esnek, parmazan 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Koprova omacka se zastfenymi vejci, Karlovarsky knedlik 145, - (1,3,7,9)
CTVRTEK

Polévka: Kvétakovy krém, maslova Sunka, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Pecené farmarské kure se zeleninou, slanina, brambory grenaille 145,- 1,9
Menu 2: Veprova rolka s nivou a slaninou, $touchané brambory s cibulkou 145,- (1,3,7)
Menu 3: Kriti jatra na rostu, slanina, smazena cibulka, jasminové ryze 145,- 1,9
Menu 4: Tortilla s rybimi filatky v téstiCku, zelenina, Cervena cibulka, kukufice, koprovy jogurt 145,- (1,3,4,7)
Menu 5: Dynové rizoto se smetanou, brokolici, chilli a tempehem, vyhonky, seminka, parmazan 145,- (1,7,9)
PATEK

Polévka: Hrstkova s uzeninou 49,- 1,9
Menu 1: Smetanova krupi€na kase, granola, ovoce, ¢okolada, liskové ofechy, mata 145,- (1,7,8)
Menu 2: Smazené kufeci Gordon Bleu, vafené brambory s maslem, okurkovy salat 145,- (1,3,7)
Menu 3: Veprovy Bigos (zeli, klobas, slanina, houby, susené Svestky), chléb 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Kufeci vykosténa stehynka, omacka z hrasku, susena rajcata, kukufi¢né livance 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Grilovana zelenina s pohankou a sazenymi vejci, bylinky, susena rajcata, toast 145,- (1,3,7,9)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Peceny candat, glazovana mrkev, koriandrové maslo, bramborové pyré s wasabi, sezam, vyhonky 195,- (1,4,7,12)
Dezert: Red velvet dort z cukrarny ,, A na chut “ 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Bezova limonada s matou citronem 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa s borivkami a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 265,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova bortvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



