
 

  Týden: 18. 5. – 22. 5. 2026 
 

 

Polévka: Rajčatová se zeleninou, černou čočkou a bazalkou 49,- (1,9) 

Menu 1: Kuřecí steak, krémová bylinková omáčka, těstovinová rýže 145,- (1,3,7,9,10) 

Menu 2: Marinovaný vepřový kotlet, česneková omáčka, cibulové kroužky, mačkané brambory s máslem 145,- (1,7,9,10) 
Menu 3: Vídeňský hovězí guláš, cibulka, feferonka, houskový knedlík 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Zeleninový salát s fetou a sušenou šunkou, keříková rajčata, rukola, bazalka, pinie, zálivka, toast 145,- (1,3,7,8,10) 
Menu 5: Smažená sýrová jehla (gouda, niva, hermelín), vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10)  

 

 

 

Polévka: Hovězí vývar s masem, játrovými knedlíčky a nudlemi 49,- (1,3,9) 

Menu 1: Krůtí steak, smetanová omáčka s žampiony, pažitka, karotka, vařené brambory 145,- (1,7,9) 

Menu 2: Pečená krkovice po selsku, cibulky, česnek, kapustičky, slanina, špecle 145,- (1,3,7,9) 
Menu 3: Vepřový španělský ptáček, dušená rýže 145,- (1,3,9,10) 
Menu 4: Zeleninový salát s cizrnovým falafelem, avokádo, rukola, bylinky, jogurt s chia, celozrnné krutony 145,- (1,3,7) 
Menu 5: Těstoviny chitarra, ricottový krém s bazalkou, baby špenát, pistácie, grana padano  145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

Polévka: Frankfurtská s párkem  49,- (1,7,9) 

Menu 1: Kuřecí nudličky Tom Yum, kosové mléko, zelenina, černá houba, cibulka, chilli, rýžové nudle 145,- (1,6,7,9,11) 

Menu 2: Gril mix kuřecí a vepřové, sázené vejce, smažené bramborové plátky, kari mayo 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Smažený holandský řízek, bramborová kaše, zelný salát 145,- (1,3,7) 
Menu 4: Tagliatelle s pečeným krůtím s rajčaty, olivy, oregano, česnek, parmazán 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Koprová omáčka se zastřenými vejci, Karlovarský knedlík 145,- (1,3,7,9) 

 

 

 

Polévka: Květákový krém, máslová šunka, žemlové krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Pečené farmářské kuře se zeleninou, slanina, brambory grenaille 145,- (1,9) 

Menu 2: Vepřová rolka s nivou a slaninou, šťouchané brambory s cibulkou 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Krůtí játra na roštu, slanina, smažená cibulka, jasmínové rýže 145,- (1,9) 
Menu 4: Tortilla s rybími filátky v těstíčku, zelenina, červená cibulka, kukuřice, koprový jogurt 145,- (1,3,4,7) 
Menu 5: Dýňové rizoto se smetanou, brokolicí, chilli a tempehem, výhonky, semínka, parmazán  145,- (1,7,9) 

 

 

 

Polévka: Hrstková s uzeninou  49,- (1,9) 

Menu 1: Smetanová krupičná kaše, granola, ovoce, čokoláda, lískové ořechy, máta 145,- (1,7,8) 

Menu 2: Smažené kuřecí Gordon Bleu, vařené brambory s máslem, okurkový salát 145,- (1,3,7) 
Menu 3: Vepřový Bigos (zelí, klobás, slanina, houby, sušené švestky), chléb 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Kuřecí vykostěná stehýnka, omáčka z hrášku, sušená rajčata, kukuřičné lívance 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Grilovaná zelenina s pohankou a sázenými vejci, bylinky, sušená rajčata, toast 145,- (1,3,7,9) 

 

 

 

TN 1: Pečený candát, glazovaná mrkev, koriandrové máslo, bramborové pyré s wasabi, sezam, výhonky 195,- (1,4,7,11) 
Dezert: Red velvet dort z cukrárny „ A na chuť “ 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Bezová limonáda s mátou citronem 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s borůvkami a čokoládou 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 1kg Špekáčky z uzenářství Hlavinka 265,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 

Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8) 
 12ks Dorty (lískový oříšek, mrkváč se skořicí, čoko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8) 


