TYDENNI MENU

Tyden: 16. 11. — 20. 11. 2026

PONDELI
Polévka: Zeleninovy bor$¢ s uzenym masem, zakysanou smetanou a koprem 49,- (1,7,9)
Menu 1: Kufeci prso v javorovém sirupu, dyné, ofechy, téstovinova ryze s pestem ze susenych rajéat 145,- (1,3,8)
Menu 2: Veprovy kotlet po srbsku (paprika, cibule, slanina), basmati ryze 145,- 1,9
Menu 3: Vepfova roldda plnéna mletym masem, tymian, restované cibulky, Stouchané brambory 145,- (1,7,9)
Menu 4: Téstoviny chitarra, s pestem z ¢ernych oliv, pancetta, kapary, pinie, rukola, parmazan 145,- (1,3,7,8)
Menu 5: Smazena mozzarella, vafené brambory s maslem, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Statni svatek
STREDA
Polévka: Bramboracka s houbami 49, - (1,7,9)
Menu 1: Pecené krati stehno na zelening, Spenatové halusky s brynzou 145,- (1,3,7,9)
Menu 2: Filirovana vepfova panenka, omacka z pecené slaniny, brambory grenaille s rozmarynem 145,- (1,7,9)
Menu 3: Moravsky vepiovy vrabec, dudené zeli, houskovy knedlik 145,- (1,3,7)
Menu 4: Zeleninovy salat s tunakem, olivy, Eervena cibulka, quinoa, radicchio, hofc¢i¢na zalivka, toast 145,- (1,3,4,7,10)
Menu 5: Bramborové noky s rajcaty, Spenatem a ricottou, cuketa, lilek, bazalka, parmazan 145,- (1,3,7)
CTVRTEK
Polévka: Hovézi vyvar s masem, zeleninou a jatrovymi knedlic¢ky 49,- (1,3,9)
Menu 1: Fisch and chips (smazené rybi filatka, bramborové platky), kari mayo 145,- (1,3,4,7)
Menu 2: Pecené pstrosi vejce, bramborova kase, nakladany okurek 145,- (1,3,7)
Menu 3: Hovézi madarsky gulas (paprika, ¢abajka), cibulka, bramboracky 145,- 1,3)
Menu 4: Orecchiette s trhanym kufecim, raj€aty, kukufici a slaninou, bylinky, parmazan 145,- (1,3,7)
Menu 5: Salat s pe¢enym hermelinem a paprikami, baby Spenat, ofechy, Svestkova zalivka, krutony 145,- (1,3,7,8)
PATEK
Polévka: Brokolicovy krém, opeéena slanina, houskové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Zemlovka s tvarohem, merurikami, vlagskymi ofechy a rozinkami 145,- (1,3,7,8)
Menu 2: Smazené kufeci Gordon bleu, vafené brambory, okurkovy salat 145,- (1,3,7)
Menu 3: Veprovy Spiz (cuketa, paprika, klobas), pe¢ené brambory s uzenou soli, blue cheese dip 145,- (1,3,7)
Menu 4: Indické zelené kari s rybou, kokosové mléko, seminka, basmati ryze 145,- (1,4,7,9,11)
Menu 5: Recky salat s fetou, olivami a ervenou cibulkou, oregano, jogurtova zalivka, toast 145,- (1,3,7)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Smazena hovézi rosténa ,Porthaus” bramborovy salat s vejcem a pazitkou 195,- (1,3,7,9,10)
Dezert: Frgal tvaroh/povidla 69,- (1,3,7)
Napoj: 0,51 100% grepovy dzus 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa se slanym karamelem, keSu ofechy a €okoladou 59,- (7,8)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 119,- (1,7,9)
Tip 3: 4ks Kanc¢i klobasa z uzenafstvi Hlavinka (cca 600g) 219,- (20)
ZA CELY HAg TYM UBEDY UU ZACHA VAM PREJEME DUBRUU CHUT @& +420737236737 [ info@obedyodzacha.cz @& www.obedyodzacha.cz

GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



