TYDENNI MENU

Tyden: 15. 6. — 19. 6. 2026

PONDELI

Polévka: Minestrone se zeleninou, lusténinami a bazalkou 49,- 1,9
Menu 1: Pecené kufe na paprice, kolinka 145,- (1,3,7,9)
Menu 2: Grilovany kotlet, kukufiény klas, pe€ena slanina, Stouchané brambory s cibulkou 145,- (1,7,9)
Menu 3: Hovézi gulas, cibulka, feferonky, bramboracky 145,- (1,3,9,10)
Menu 4: Salat s kuskusem, turiak, hrozny, granatové jablko, keSu, seminka, bylinky a vyhonky 145,- (1,3,4,8)
Menu 5: Smazené syrové duo niva — gouda, vafené brambory, tatarska omacka 145,- (1,3,7,10)
UTERY

Polévka: Brokolicovy krém, maslova Sunka, Zemlové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Smazena kufeci filatka ve sweetchilli se sezamem, zeleninova ryze 145,- (1,3,6,9,11)
Menu 2: Veprové rizoto po srbsku, strouhana gouda, sterilovany okurek 145,- (1,7,9)
Menu 3: Pecené rybi karbanatky, maslova zelenina, fenykl, vafené brambory 145,- (1,3,4,7,9)
Menu 4: Téstoviny chitarra s krémem z koziho syru, oregano, susena Sunka, ofechy a mlady Spenat 145, - (1,3,7,8)
Menu 5: Recky salat s fetou a olivami, oregano, éervena cibulka, jogurtova zélivka, toast 145,- (1,3,7)
STREDA

Polévka: Drabezi vyvar se zeleninou, masem a vaje¢nou sedlinou 49,- (1,3,9)
Menu 1: Kufeci prsni steak, krémovo-pérkova omacka, prosciutto, mackané brambory s hraSkem 145,- (1,7,9)
Menu 2: Smazeny veprovy kotlet v cuketovém bramboraku, varené brambory, ¢esnekova majonéza 145,- (1,3,7,10)
Menu 3: Trhana kachna teriyaki, zelenina, s6jové boby, bila fedkev, chilli, cibulka, sezam, basmati ryze 145, - (1,6,9,11)
Menu 4: Zeleninovy salat s vejcem, ¢ervenou ¢ockou a slaninou, jarni cibulka, hrubozrnna zalivka, krutony 145, - (1,3,7,10)
Menu 5: Tagliatelle s bazalkovym pestem, chilli, éesnek, mandle, parmazan 145,- (1,3,7,8)
CTVRTEK

Polévka: Cesnecka s uzenym a vejcem, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Kufeci medailonky, divoka ryze se Spenatem a karotkou, nakladana rajcata 145,- 1,9
Menu 2: Cevapéiéi s hof€i€nou omackou, cibulka, vafené brambory 145,- (1,3,7,9,10)
Menu 3: Spagety s masovym ragu a rajéaty, bazalka, parmazan 145,- (1,3,7,9)
Menu 4: Salat s uzenym lososem, zeleninou a fetou, polnicek, lesni ovoce, jogurtova zalivka, toast 145,- (1,3,4,7)
Menu 5: Koprovka s vafenymi vejci, Zzemlovy knedlik 145,- (1,3,7)
PATEK

Polévka: Rajska polévka s téstovinovou ryzi 49,- (1,3,7,9)
Menu 1: Smetanova ryZova kase s kokosovym mlékem, ovoce, granola, ¢okolada, mata 145,- (1,7,8)
Menu 2: Smazeny kureci fizek, bramborova kase, merunkovy kompot 145,- (1,3,7)
Menu 3: Halusky s uzenym, kysanym zelim, slaninou a brynzou, cibulka 145,- (1,3,7)
Menu 4: Zapecené brambory s mletym masem, zeleninou a syrem, sterilovany salatek 145,- (1,3,7,9)
Menu 5: Téstovinova ryze s rajcaty, mozzarellou a bazalkou, olivy, pinie, balzamico, toast 145,- (1,3,7,8,12)

TYDENNI NABIDKA

TN 1: Hovézi roastbeef, Cesnekova omacka s brandy, fazolky se Spekem, bramborové rosti 195,- (1,3,7,9,10)
Dezert: Mrkvaé s pomeran€ovym krémem z cukrarny , A na chut “ 69,- (1,3,7,8)
Napoj: 0,51 Jahodova limonada s matou 59,- (bez alg.)
Tip 1: 150g Tvarohovy MiSa s lesnim ovocem a ¢okoladou 59,- ©)
Tip 2: 1ks 900g Ruéné vyrabény chléb ,Roubenak” z pekarny Klasek 105,- (1,7,9)
Tip 3: 1kg Spekadky z uzenafstvi Hlavinka 265,- (20)
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvély leZak z malého femeslného pivovaru z Ceské Kanady — pivovar Grasel 89,- 1)
Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistacie, krémova bortvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8)
12ks Dorty (liskovy ofiSek, mrkvac¢ se skofici, Coko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8)
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GramdZe: Maso v syrovém stavu 160 g, brambory a piilohy z brambor 250 g, ryZe a knedliky 180 g, saldty 300 g, téstoviny 250 g. Seznam dostupnych alergenti: 1. Obiloviny obsahujici lepek, 2. Korysi, 3. Vejce, 4. Ryby, 5.
Podzemnice olejnd, 6. S6jové boby, 7. MIéko, 8. Skordpkové plody, 9. Celer, 10. HoiCice, 11. Sezamovd semena, 12. Oxid sificity, 13. VICi bob, 14. Mekkysi



