
 

  Týden: 15. 6. – 19. 6. 2026 
 

 

Polévka: Minestrone se zeleninou, luštěninami a bazalkou 49,- (1,9) 

Menu 1: Pečené kuře na paprice, kolínka 145,- (1,3,7,9) 

Menu 2: Grilovaný kotlet, kukuřičný klas, pečená slanina, šťouchané brambory s cibulkou 145,- (1,7,9) 
Menu 3: Hovězí guláš, cibulka, feferonky, bramboráčky 145,- (1,3,9,10) 
Menu 4: Salát s kuskusem, tuňák, hrozny, granátové jablko, kešu, semínka, bylinky a výhonky 145,- (1,3,4,8) 
Menu 5: Smažené sýrové duo niva – gouda, vařené brambory, tatarská omáčka 145,- (1,3,7,10) 

 

 

 

Polévka: Brokolicový krém, máslová šunka, žemlové krutony  49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Smažená kuřecí filátka ve sweetchilli se sezamem, zeleninová rýže 145,- (1,3,6,9,11) 

Menu 2: Vepřové rizoto po srbsku, strouhaná gouda, sterilovaný okurek  145,- (1,7,9) 
Menu 3: Pečené rybí karbanátky, máslová zelenina, fenykl, vařené brambory 145,- (1,3,4,7,9) 
Menu 4: Těstoviny chitarra s krémem z kozího sýru, oregano, sušená šunka, ořechy a mladý špenát             145,-           (1,3,7,8) 
Menu 5: Řecký salát s fetou a olivami, oregano, červená cibulka, jogurtová zálivka, toast 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Drůbeží vývar se zeleninou, masem a vaječnou sedlinou 49,- (1,3,9) 

Menu 1: Kuřecí prsní steak, krémovo-pórková omáčka, prosciutto, mačkané brambory s hráškem 145,- (1,7,9) 

Menu 2: Smažený vepřový kotlet v cuketovém bramboráku, vařené brambory, česneková majonéza 145,- (1,3,7,10) 
Menu 3: Trhaná kachna teriyaki, zelenina, sójové boby, bílá ředkev, chilli, cibulka, sezam, basmati rýže  145,- (1,6,9,11) 
Menu 4: Zeleninový salát s vejcem, červenou čočkou a slaninou, jarní cibulka, hrubozrnná zálivka, krutony  145,- (1,3,7,10) 
Menu 5:   Tagliatelle s bazalkovým pestem, chilli, česnek, mandle, parmazán 145,- (1,3,7,8) 

 

 

 

Polévka: Česnečka s uzeným a vejcem, chlebové krutony 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Kuřecí medailonky, divoká rýže se špenátem a karotkou, nakládaná rajčata 145,- (1,9) 

Menu 2: Čevapčiči s hořčičnou omáčkou, cibulka, vařené brambory 145,- (1,3,7,9,10) 
Menu 3: Špagety s masovým ragú a rajčaty, bazalka, parmazán 145,- (1,3,7,9) 
Menu 4: Salát s uzeným lososem, zeleninou a fetou, polníček, lesní ovoce, jogurtová zálivka, toast 145,- (1,3,4,7) 
Menu 5: Koprovka s vařenými vejci, žemlový knedlík 145,- (1,3,7) 

 

 

 

Polévka: Rajská polévka s těstovinovou rýží 49,- (1,3,7,9) 

Menu 1: Smetanová rýžová kaše s kokosovým mlékem, ovoce, granola, čokoláda, máta 145,- (1,7,8) 

Menu 2: Smažený kuřecí řízek, bramborová kaše, meruňkový kompot 145,- (1,3,7) 

Menu 3: Halušky s uzeným, kysaným zelím, slaninou a brynzou, cibulka 145,- (1,3,7) 
Menu 4: Zapečené brambory s mletým masem, zeleninou a sýrem, sterilovaný salátek 145,- (1,3,7,9) 
Menu 5: Těstovinová rýže s rajčaty, mozzarellou a bazalkou, olivy, pinie, balzamico, toast 145,- (1,3,7,8,12) 

 

 

 

TN 1:       Hovězí roastbeef, česneková omáčka s brandy, fazolky se špekem, bramborové rösti    195,- (1,3,7,9,10) 
Dezert: Mrkváč s pomerančovým krémem z cukrárny „ A na chuť “ 69,- (1,3,7,8) 
Nápoj: 0,5l Jahodová limonáda s mátou 59,- (bez alg.) 

Tip 1: 150g Tvarohový Míša s lesním ovocem a čokoládou 59,- (7) 
Tip 2: 1ks 900g Ručně vyráběný chléb „Roubeňák“ z pekárny Klásek 105,- (1,7,9) 
Tip 3: 1kg Špekáčky z uzenářství Hlavinka 265,- (10) 
Tip 4: 1L PET Vladyka 11, skvělý ležák z malého řemeslného pivovaru z České Kanady – pivovar Grasel 89,- (1) 

Tip 5: 12ks Cheesecake (malina, pistácie, krémová borůvka, kokos / marakuja) 1100,- (1,3,7,8) 
 12ks Dorty (lískový oříšek, mrkváč se skořicí, čoko ovoce, mandle / malina) 1200,- (1,3,7,8) 


